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SELSKAPSMENY JULEN 2018

Med forbehold om endringer i pris og ravarer til endelige priser fra leverandgr er gitt og
tilgjengelige rdvarer bekreftet.

FORRETTER

RAKFISK FRA HANDE GARD | R@N KR 165,-
Rakfiskfilet skjeeres fint, blandes med seterrgmme og rgdlgk og
serveres i en nybakt mandelpotetlefse, petit pois pure.
(Kan ogsad fdas som hovedrett)

#

CARPACCIO AV NORSK R@DT FE MED URTETARTAR 165,-
Ramarinert storfekjgtt med Bufar-ost fra Wangensten i Valdres,
solsikkefr@, bladsalat, steinsoppkrem, fermentert eple og karamellpopcorn.

HOVEDRETTER

LUTEFISK (2 SERVERINGER) KR 545,-

Var torsk fra Veergy i Lofoten plukkes ut og foredles av Brgdr. Andreassen,
som har flere generasjoners erfaring med a lage lutefisk av meget hgy kvalitet.
Vi serverer den med stekt bacon, ertepuré, sennepssaus, mandelpoteter og
tradisjonelt tilbehgr.

#

PINNEKJ@TT (2 SERVERINGER) KR 545,-
Pinnekjgtt er vel noe av det mest edle som er tilfgrt Norsk matkultur
fra Vestlandet laget av det beste av hgstens lammekijgtt.
Serveres med vossakorv, rotmos og mandelpoteter.

#

JULETALLERKEN KR 385,-
Sprgstekt ribbe, medisterkaker, medisterpglse, redkal, svisker, epler og julesaus.
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DESSERTER

FJELLETS GULL KR 169,-
Multer, nystekte krumkake, vaniljekrem, sirup, sjokolade

#

RISKREM KR 125,-
Red baersaus, riskrem og salte mandler

DRIKKE ANBEFALINGER:

Aperitiff fra: 95,-
Vinpakke 4 enheter fra: 485,-
Akevitt fra 97,-

@I fra 82,-

% %k %

Dersom annet enn tradisjonell julemat er gnskelig for ditt selskap,
ta kontakt for en annen meny.

For a sikre en god restaurantopplevelse for samtlige av vdre gjester ber vi selskaper pa over
10 personer om @ forhdndsbestille meny. Selskapet stdr fritt til G velge ut ifra menyen under.
Vi ber om endelig antall, menyvalg og eventuelle allergier 1 uke fgr ankomst.
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SKALLDYRFAT

Pa Louise Restaurant & Bar har vi satset pa de beste ravarer havet kan tilby.
Vi serverer nykokt hummer, kongekrabbe fisket utenfor Nordvestlandet som er anerkjent
som unik i verdenssammenheng.
Eller hva med a prgve gsters fra Grimstad, det beste Norskekysten kan levere?
Siden fristelsene er sa mange har vi satt sammen et fat
Som bade metter magen og sinnet.

SKALLDYRFAT MED DAMPEDE BLASKJELL
Med Amerikansk Hummer; Kr. 765,- per person
Med Norsk / Atlantisk Hummer: Kr. 850,- per person

Varanger kongekrabbe, en % kokt hummer, krabbeklgr, kamskjell fra Frgya,
ferske norske reker, norske gsters, sjpkreps (nar tilgjengelig) og kremet hvitvinsdampede
blaskjell fra Trgndelag. Serveres med ulike sauser og lyst landbrgd.

En uforglemmelig julemiddag!
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Generelle betingelser gjeldende for alle bookinger

1. For selskap opptil 20 personer:
Avbestilling inntil uken fgr ankomst kostnadsfritt. Kansellering, uteblivelse eller endring i
antall samme dag vil bli belastet med 100 % av avtalt menypris.

2. For selskap inntil 50 personer:

Avbestilling inntil 2 uker fgr kostnadsfritt, deretter belastes 50 % av avtalt menypris fram
til dagen fgr. Kansellering, uteblivelse eller endring i antall samme dag vil bli belastet
med 100 % av avtalt menypris.

3. For selskap 50 - 150 personer:

Avbestilling inntil 3 uker fgr kostnadsfritt, deretter belastes 50 % av avtalt menypris fram
til 1 uke fgr. Kansellering, uteblivelse eller endring i antall samme dag vil bli belastet med
100 % av avtalt menypris.

4. For selskap over 150 personer:

Avbestilling inntil 6 uker fgr kostnadsfritt, deretter belastes 50 % av avtalt menypris fram
til 1 uke fgr. Store endringer i antall senere enn 1 uke fgr vil bli belastet 50% av
kuvertpris. Endring i antall samme dag vil bli belastet med 100 % av avtalt menypris.

Er menyen ikke valgt pd avbestillingstidspunktet vil rimeligste 3-retters selskapsmeny bli
lagt til grunn for avbestillingsgebyret.



