QUISE

Louise var Aker Bryggets farste restaurant. Etter 40 ar og en stor oppgradering er Louise blitt mindre og mer raffinert,
med en helt ny meny utviklet i samarbeid med fire av verdens mest anerkjente kokker - alle medaljevinnere i Bocuse d'Or.
Her mgtes klassiske nordiske smaker og et moderne uttrykk, laget pd ravarer av beste kvalitet.

MENY & BESTILLING

Er dere 7 eller flere, ber vi dere forhandsbestille menyen - det gjor at vi kan ta godt vare pa dere denne kvelden. Er dere frre, velger dere selvsagt
fritt ved bordet, men vi setter alltid pris pa forhdndsbestilling om det passer. Dette ordner dere enkelt via lenken dere far sammen fra oss nir dere
har bekreftet bordbestillingen. T julebordsesongen ber vi om 14 dager, slik at vi rekker & forberede alt til dere kommer.

_ SELSKAPSMENY

Jretter - med kveite: 945, -/ med kylling: 845, -

Forrett

Orjan Johannessen
LAKS CRUDO MED YUZU-VINAIGRETTE, POMELO OG PUFFET
VENERE-RIS
ESU

Hovedretter

Christopher Davidsen
STERLING KVEITE MED SYLTET R@DBET, ASPARGES,
VIN JAUNE-SAUS 0G STEKTE MORENE POTETER
ESUMHN

cller

Orjan Johanmessen
PANNESTEKT KYLLINGBRYST MED MORENE POTETER, SELLERIROT,
HASSELN@TTER OG VIN JAUNE-SAUS MED ROROS-SM@R
F,SU, M, H, SEL, N

Dessert

Sebastian Gibrand
TIRAMISU MED ¢KOLOGISK MASCARPONE FRA GRONDALEN I NES,
BRINGEBAR 0G GALLIANO
M SUEH

ALLERGIER & TILPASNINGER
Vignsker at alle skal kunne Kose seg hos oss - ta gjerne kontakt, sd tilrettelegger vi sa godt vi kan for allergier og andre behov.

BL = Blotdyr, B = Bygg, E = Egg, F = Fisk, Gluten = Gluten, H = Hvete (Gluten), L = Lupiner, M = Melk, N = Notter, P = Peangtter, SK = Skalldyr, SEL = Selleri, SEN = Sennep, SE = Sesam, SO = Soya, SU = Sulfitt



MENY & BESTILLING

Er dere fzrre enn 7, velger dere selvsagn fritt fra menyen ved bordet. Er
dere 7 eller flere, ber vi dere forhAndsbestille og samle dere om en felles
forrett og en felles dessert, sf kan vi L ekstra godl vare p4 dere denne
kvelden. Hver gjest kan pd forhdnd velge blant hovedrettene, slik at
alle finner noe de liker. Er dere flere enn 12 gjester, ber vi om at dere
samler dere om en felles meny for 4 sikre god flyt gjennom kvelden.

Dere velger menyen enkelt selv via lenken her.
Viber om bestillingen senest 14 dager for ankomst, slik at vi
rekker 4 forberede alt til dere kommer.

Chrisiapher Davidsen Orjan fohannesen
Solv 2017 Gull 2005

KORTGARANTI

For & bekrefte bordbestillingen deres sender vi dere en enkel
kortgarantilenke, som vi ber dere fylle ut senest 3 virkedager
etter at den er mottatt.

Fylles ikke kortgarantien ut innen fristen, kanselleres
bestilingen automatisk, og bordet blir dessverre ledig for
andre gjester.

Dere blir selvsagt ikke belastet med mindre bordet avbestilles
etter avbestillingsfristen. Kortopplysningene behandles trygt
av «Stripe» og deles aldri med restauranten. (Les mer p4
stripe.com/en-no)

BETALING

For selskap pa 7 eller flere gjester ber vi om at regningen gjores
opp samlet pa stedet. Faktura tilbyr vi kun unntaksvis, og da
for starre selskap. Minimumsbelapet er kr 10 000, og
kredittsjekk og godkjenning av faktura som betalingsform ma
vzre pa plass senest 7 dager for ankomst.

KONTAKT & BOOKING

Har dere sporsmal eller ensker & hare mer? Ta gjerne
kontakt - vi hjelper dere mer enn gjerne.

booking@restaurantlouise.no
+472283 0060
reslaurantlouise.no

AVBESTILLINGSFRISTER

Opp il 6 gjester: 3 virkedager for ankomst
7+ gjester: 14 virkedager for ankomst
30+ gjester: 21 virkedager for ankomst

Ved sen avbestilling eller reduser! giesteantall belastes kr 500 per person.
Ved avbestilling under 24 timer for ankomss, eller manglende oppmole,

belasles full menypris per person.

=
DL

Odd fvar Solvold Sebastian Gibrand
Bronse 1997 Solp 2009

ALLERGIER & TILPASNINGER

Vi ensker at alle skal kunne kose seg hos oss - ta gjerne kontakt, s&
tilrettelegger vi sd godt vi kan for allergicr og andre behov.




